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今
年
（
２
０
１
２
年
度
）
の

総
会
・
親
睦
会
は
今
ま
で
と

違
っ
た
趣
向
で
開
催
し
た
い

と
思
っ
て
い
ま
す
。 

加
治
屋
さ
ん
の
好
意
を
受
け

て
、
出
灰
の
静
か
な
別
荘
を

お
借
り
し
て
総
会
・
親
睦
会

を
計
画
し
て
い
ま
す
。 

こ
れ
は
、
昨
年
（
２
０
１
１

年
）
8
月
18
日
（
木
）、
わ

が
ま
ち
紹
介
で
出
灰
を
訪
問

し
た
時
、
別
荘
と
し
て
買
わ

れ
た
、
会
員
の
お
友
達
の
加

治
屋
さ
ん
が
改
修
工
事
を
し

て
お
ら
れ
、
我
々
に
も
お
借

り
出
来
ま
す
か
と
話
し
た
の

が
き
っ
か
け
で
す
。 

総
会
は
会
則
で
決
ま
っ
て
い

ま
す
の
で
例
年
通
り
開
催
し

ま
す
。
そ
の
後
の
親
睦
・
懇

親
会
も
同
じ
場
所
で
時
間
を

ゆ
っ
く
り
と
っ
て
楽
し
い
会

に
し
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。 

ど
の
よ
う
な
楽
し
い
会
に
す

る
か
は
み
な
さ
ん
で
ア
イ
デ

ア
を
出
し
合
っ
て
計
画
し
ま

し
よ
う
。 

た
と
え
ば
、
持
ち
寄
り
パ
ー

テ
ィ
ー
な
ど
は
い
か
が
で
し

ょ
う
か
。 

準
備
の
都
合
も
有
り

ま
す
の
で
3
月
中
旬

ま
で
に
楽
し
い
提
案

を
お
願
い
し
ま
す
。 

一
．
月
日
・
２
０
１
２
年
４
月

１８
日
（
水
曜
日
） 

二
．
場
所
・
高
槻
市
出
灰
字
東

羅 

堂
前 

加
治
屋
氏
別
荘 

①
出
灰
は
出
灰
川
の
右
岸
で

山
間
の
静
か
な
村
で
す
。 

②
出
灰
バ
ス
停
か
ら
約
３
０

０
ｍ
青
い
屋
根
で
、赤
い
郵
便

局
の
ポ
ス
ト
の
あ
る
家 

③
出
灰
地
区
の
4
月
中
旬
は

桜
や
雪
柳
が
満
開
に
な
る
頃

だ
と
思
い
ま
す
。 

Ｓ
・
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２０１２年４月度行事予定 

“静かな山間の別荘でひとときをすごしましょう”：出灰 
月 日：平成２４年４月１８日（第３水曜日） 

集合場所：ＪＲ高槻駅北口発２番のり場 9:34 発  

中畑回転場行 出灰下車（10:07 頃） 

順 路：ＪＲ高槻駅→出灰→素盞鳴神社→願成寺→総会会場 

そ の 他：１）「わがまち紹介」後、2012 年度ＶＧ槻輪総会 

２）総会後、会食・親睦会を行います。 

 

２０１２年３月度行事予定 

"清水ほとばしる天の川・星の里のまち：交野市私市  
月 日：２０１２年３月２２日（第４木曜日）  

集合場所：京阪私市駅改札出口 13:00 集合 

順 路：京阪私市→大阪市立大学理学部附属植物園→星の里

（いわふね）→京阪私市 

そ の 他：１）大阪市立大学理学部附属植物園では職員の方に

園内を説明して頂く予定です。 

２）植物園入園料３５０円必要です。 

 

総
会
・
親
睦
会
は 

楽
し
い
会
に
し
ま
し
よ
う 

！ 

“厳冬の路地で見守ってくれるお地蔵尊さんたち！！” 

富田の町ではきれいにお化粧をしたお地蔵さん達が、 

マフラーを首に巻いたり、長いドレスを着て、 

この寒い路地でみんなを見守ってくれています。Ｓ・Ｏ 

 

 

 

 

受講希望者をご紹介下さい。 

１）クラス：Aグループ：火曜日、 

Bグループ：金曜日  

１０時～１２時 

２）定員：各クラスとも ６名 

３）募集期間：３月４日（日）～ 

3月１８日（日）  

  定員になり次第締め切ります。 

味 

Ｗ
Ａ
Ｙ 

       

 

ヤ
ー
コ
ン
の
キ
ン
ピ
ラ  

ヤ
ー
コ
ン
は
見
た
目
に
は
さ
つ
ま

い
も
と
変
わ
ら
な
い
根
菜
で
す
。 

ヤ
ー
コ
ン
茶
は
す
で
に
紹
介
さ
れ
て

い
ま
す
の
で
、我
が
家
で
評
判
の「
簡

単
キ
ン
ピ
ラ
」
を
お
試
し
下
さ
い
。

シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
の
食
感
で
す
！  

材
料  

  

 
 

ヤ
ー
コ
ン 

中
位
の
も
の
２
本

（
約
４
０
０g

）、
人
参 

40
ｇ 

サ
ラ
ダ
油 

大
さ
じ
１
、
砂
糖 

大

さ
じ
１ 

だ
し
醤
油 

大
２
～
３
、
白
ご
ま 

少
々 

作
り
方  

  

１
． 

皮
を
む
き
３
ミ
リ
の
輪
切
り
に

し
、更
に
３
ミ
リ
巾
の
棒
状
に
切
る
。  

２
． 

人
参
を
栄
養
と
彩
り
の
為
に
、

同
様
に
切
る
。  

３
． 

フ
ラ
イ
パ
ン
に
サ
ラ
ダ
油
を
入

れ
、
ヤ
ー
コ
ン
と
人
参
を
し
ん
な
り

す
る
ま
で
炒
め
る
。  

４
． 

砂
糖
、
だ
し
醤
油
を
加
え
て
味

を
整
え
、
最
後
に
煎
り
ご
ま
を
ふ
り

か
け
て
出
来
上
が
り  

 

Ｋ
・
Ｎ 


